La produccidn de aceituna para la elaboracion
de aceite de oliva de calidad es una de las prin-
cipales fuentes de riqueza agricola de la Co-
marca Campo de Belchite.

Estas Jornadas, dirigidas a profesionales del
sector, van a incidir en la importancia de ela-
borar aceites de oliva Virgen Extra desde la
calidad, aplicando los conocimientos en 1+D+i
en todo el proceso productivo, redundando
positivamente en las capacidades y habilidades
que debe dominar un maestro de almazara.

El curso estd impartido por especialistas en
I+D+i de la Almazara Experimental del Insti-
tuto de la Grasa en Sevilla. El centro, pertene-
ciente al CSIC, se fund6 en 1947 y ha trabaja-
do desde sus comienzos en la mejora y desa-
rrollo de los sectores industriales relacionados
con las materias grasas.
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Jornadas de formacion Maestro de Almazara

MIERCOLES 8 JUNIO

10.00 h RECOLECCION Y TRANSPORTE DE
ACEITUNAS.

D. Francisco Hidalgo Casado

Técnico |+D+i del Instituto de la grasa

11.00 h Pausa- café

11.30 h LIMPIEZA, LAVADO Y CLASIFICA-
CION.
D. Francisco Hidalgo Casado

12.30 h MOLIENDA.
D. Fernando Martinez Roman
Especialista I+D+i del Instituto de la grasa

13.30 h BATIDO.
D. Fernando Martinez Roman

16.00 h COADYUVANTES TECNOLOGICOS.
D. Fernando Martinez Roman

17.00 h SEPARACION SOLIDO-LIQUIDO.
D. Francisco Hidalgo Casado

18.00 h Visita a almazara.

JUEVES 9 JUNIO

10.00 h SEPARACION LiQUIDO-LIQUIDO.
D. Francisco Hidalgo Casado

11.00h Pausa-café

11.30 h AUTOMATIZACION
D. Francisco Hidalgo Casado

12.30 h CLASIFICACION Y. ALMACENAMIENTO
DE ACEITE. BODEGA.

D?. M? José Moyano Pérez

Especialista I+D+i del Instituto de la grasa

13.30 h ANALISIS DE ACEITUNAS. ORUJOS,
AGUAS DE LAVADO Y ACEITES.
D?. M? José Moyano Pérez

16.00 h ANALISIS SENSORIAL DE ACEITE DE
OLIVA VIRGEN EN PRODUCCION

D. Fernando Martinez Roman

D?. M? José Moyano Pérez

17.30 h DETECCION DE ATRIBUTOS POSITIVOS
Y DEFECTOS EN ACEITE DE OLIVA VIRGEN

D. Fernando Martinez Roman

D?. M? José Moyano Pérez

18.30h Clausura. Vino Espaiiol.

BOLETIN DE INSCRIPCION

D./Dfa
NIF
Domicilio

C.P.

Ciudad y provincia
Teléfono

E-mail

Empresa del sector a la que pertenece

de 2011

Las inscripciones al curso deben de realizarse
presentando el boletin de inscripcion en las ofici-
nas de ADECOBEL por correo postal, fax o correo
electrénico.

C/ Constitucién espafiola de 1978 , 12,
50130 Belchite
FAX 976830104
E-mail: info@adecobel.org
Boletin de inscripcién disponible también en la

web www.adecobel.org
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